
A LA CARTE





Hjemmelagde laksekaker med årets urtepoteter, frisk Hesnes salat og paprika-ayvar 145.-

 Kaya Chardonnay Viognier. Western Cape, Sør Afrika. Smak av plomme, fersken og sitrus. Passer godt til fi skeretter, fjærkre og ost  385,-

 Gibault Sauvignon Blanc. AOC Touraine, Loiredalen, Frankrike. En vin med smak av fersken, stikkelsbær, plomme og sitrus. 

 En typisk Tourainevin. Tørr med sin karakteristiske syre  385,- / glass 80,-

Hotellets berømte fi skesuppe med grønnsaker, friske urter og chilitoast   145.-

 Montagny 1er cru Andreotti, Burgundy, Frankrike, Årgang 2008. En ren Chardonnayvin med sin gode smak og syre. 

 Smak av fersken, epler og rips. Ypperlig til fi sk og skalldyr  475,-

 Toscanello Bianco, lett og fruktig tørr Chardonnayvin, Italia Frisk og halvtørr vin med mye god smak av fersken, rips og stikkelsbær  385,-

Hjemmebakt focaccia med grillet kyllingbryst, bacon, sprø salat og ramsløkmajones  135.-

 Toscanello Bianco, lett og fruktig tørr Chardonnayvin, Italia. Frisk og halvtørr vin med mye god smak av fersken, rips og stikkelsbær  385,-

 Kaya Pinotage Merlot. Smak av skogsbær, sorte bær og blå plommer. Nydelig vin til denne retten  385,- / glass 80,-

Svaberg fi ngermat. Spekeskinke fra slakter Eide, gruvelagret 
ost fra Iveland, krydderlaks, tomatpesto og oliven   165.-

 Gibault Sauvignon Blanc. AOC Touraine, Loiredalen, Frankrike. Tørr til halvtørr med smak av stikkelsbær, plommer, 

 fersken og rips, samt noe sitrus. Med sin spesille smak og syre treffer denne vinen smaken av maten godt  385,- / glass 80,-

 Toscanello Rosso, Toscana, Italia. Forholdsvis lett, men god vin med smak av blå plommer, skogsbær og litt krydder. 

 Fin kombinasjon til denne type mat  385,-

Strand Burger i hjemmelaget brød med potetbåter og gulrot/kålsalat  145.-

 Kaya Chardonnay Viognier. Western Cape, Sør Afrika. Her lar vi maten ta kontroll, og anbefaler gjerne denne  vinen til de 

 som ønsker et hvitt alternativ. Fruktig og halvtørr, med fi n farge og fyldig aroma. Smak av plommer, fersken og sitrus  385,-

 Toscanello Rosso, Toscana, Italia. Forholdsvis lett, men god vin med smak av blå plommer, skogsbær og litt krydder. 

 Fin kombinasjon til denne type mat  385,-

L U N C H



Hotellets berømte fi skesuppe med grønnsaker, friske urter og chilitoast    125.-

 Montagny 1er cru Andreotti, Burgundy, Frankrike, Årgang 2008. En utrolig god Chardonnay fra Montagny. 

 Mye smak av fersken, epler og rips. Fin syre og lang god ettersmak.  475,-

 Kaya Chardonnay Viognier. Western Cape, Sør Afrika. Fruktig og halvtørr, med fi n farge og fyldig aroma. 

 Smak av plommer, fersken og sitrus 385,-

Kveitefi let på luftig potetpuré med sprøstekt bacon og tomatvinaigrette   135.-

 Erdener Treppchen Riesling Tørr, Spätlese.  Moseldalen, Tyskland. Mye smak av plommer, aprikos, stikkelsbær og rips. 

 Syren og fedmen i vinen passer godt til kveite  425,-

 Montagny 1er cru Andreotti, Burgundy, Frankrike, Årgang 2008. En utrolig god Chardonnay fra Montagny. 

 Mye smak av fersken, epler og rips. Fin syre og lang god ettersmak.  475,-

Sommersalat med grønnsaker fra Hesnes Gartneri 
og ristede gresskarkjerner   115.-

 Toscanello Bianco, lett og fruktig tørr Chardonnayvin, Italia. Lett mat og lett vin med smak. 

 Plommer, fersken, rips og stikkelsbær er mest fremtredende, og harmonerer godt til maten  385,-

 Gibault Sauvignon Blanc. AOC Touraine, Loiredalen, Frankrike. Tørr til halvtørr med smak av stikkelsbær, 

 plommer, fersken og rips, samt noe sitrus. En vin som med sin egenart av syre vil smake friskt og godt til salaten  385,- / glass 80,-

M I D D A G

FORRETT







Hotellets berømte fi skesuppe med grønnsaker, friske urter og chilitoast   225.-

 Kaya Chardonnay Viognier. Western Cape, Sør Afrika. Fruktig og halvtørr, med fi n farge og fyldig aroma. 

 Smak av plommer, fersken og sitrus  385,-

 Montagny 1er cru Andreotti, Burgundy, Frankrike, Årgang 2008. En utrolig god Chardonnay fra Montagny. 

 Mye smak av fersken, epler og rips. Fin syre og lang god ettersmak  475,-

Pannestekt steinbittfi let på tomatsalat med rødløk og italiensk følge   245.-

 Erdener Treppchen Riesling Tørr, Spätlese.  Moseldalen, Tyskland. En hvitvin som gir mye fruktighet og fylde. 

 Mye smak av plommer, aprikos, stikkelsbær og rips  425,-

 Kaya Pinotage Merlot. En forholdsvis lett, men fruktig rødvin med smak av skogsbær, sorte bær og et snev av jordbær  385,- / glass 80,-

Grillet laks med kremet blåskjellsaus, sommerens grønnsaker og nypoteter  235.-

 Erdener Treppchen Riesling Tørr, Spätlese.  Moseldalen, Tyskland. En hvit vin som gir mye fruktighet og fylde. 

 Smak av plommer, aprikos, stikkelsbær og rips. En ypperlig vin til fet fi sk som laks  425,-

 Kaya Chardonnay Viognier. Western Cape, Sør Afrika. Fruktig og halvtørr med fi n farge og mye smak av plommer, fersken og sitrus. 

 Matcher godt tilbehøret til laksen  385,-

Ytrefi let av okse med ramsløksmør, smakfulle potetbåter og Hesnes grønnsaker  245.-

 Château Du Tertre Bel Air. AOC Castillon, Bordeaux Frankrike, Årgang 2008, (Husets Vin). Cabernet Sauvignon og Merlotdruene. 

 Smak av skogsbær, solbær litt jordbær og krydder. Fruktig med god ettersmak    385,-

 Château Lafi tte Laujac, Cru Bourgeois, Medoc Frankrike, Årgang 2007. Nydelig rubinrød farge, gode taniner og lang, god ettersmak. 

 Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc og Petit Verdot. Eikefatslagret. Smak av solbær, skogsbær, blå plommer, litt krydder/paprika  490,-

Kalvemørbrad med gressløksaus, saltbakte nypoteter og utvalg av grønnsaker   265.-

 Allozo Tempranillo Gran Reserva. La Mancha, Spania. En vellagret og smakfull vin. 

 Smak av moreller, jordbær, skogsbær og en anelse vanilje. En av de beste vinene fra området. Lang god ettersmak  460,-

 Cordici Nero D’Avola. Sicillia Italia. En fl ott rødvin fra de solfylte skråninger på Sicilia. 

 Fyldig og god smak av kirsebær, jordbær og blå plommer. Litt krydder i ettersmaken  385,-

M I D D A G

HOVEDRETT



Karamellkurv fylt med is og sesongens fristende bær og frukter   115.-

Panne Cotta med sommerens fristelser og sjokoladebiscotti   95.-

Himmelsk sjokoladekonfektkake med sitrusrømme, frisk frukt og vaniljeis   95.-

Solvarme jordbær med hvit sjokolade- og limeisparfait   105.-

Til dessertene anbefaler vi:

 Würzgarten Beerenauslese, Riesling, Moseldalen, Tyskland. Serveres avkjølt i 4 cl glass. 

 Meget søt med en utrolig smak av fersken, aprikos, epler og en aning av roseduft på toppen. Restsukkerinnhold er 180 gr. pr liter. 

 Passer utrolig godt til alt som inneholder sjokolade og konfekt. Bør prøves!  595,-

Til jordbær anbefaler vi:

 Waldracher Laurentiusberg Sekt. Moseldalen, Tyskland.  En musserende, frisk og velsmakende sekt 

 fra Moseldalen i Tyskland, nær Piesport  595,- / glass 95,-
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HVITVIN

Gibault Sauvignon Blanc. AOC Touraine, Loiredalen, Frankrike. Flott farge, fruktighet 

og syre som møter smaken av fi sk, erter og rødbeter.  Smak av fersken sitrus, krydder 

og litt rips  385,- / glass 80,-

Kaya Chardonnay Viognier. Western Cape, Sør Afrika.
Frisk og fruktig smak av fersken, rips og litt sitrus  385,-

Toscanello Bianco, lett og fruktig tørr Chardonnayvin, Italia  385,-

Erdener Treppchen Riesling Tørr, Spätlese.  Moseldalen, Tyskland.
Flott gulgrønnfarge. Aroma og smak av aprikos, plommer, eple og rips  425,-

Chablis, fruktig og tørr vin fra området Chablis, Frankrike  540,-

Montagny 1er cru Andreotti, Burgundy, Frankrike, Årgang 2008.
En topp Chardonnay vin, kåret til en av de beste vinene fra området.

Fin farge, smak av fersken, stikkelsbær, aprikos og noe sitrus   475,-

RØDVIN

Kaya Pinotage Merlot.  Sør-Afrikansk vin med smak av skogsbær 

og litt krydder. Passer både til kjøtt og til hvit fi sk.  385,- / glass 80,-

Château Du Tertre Bel Air. AOC Castillon, Bordeaux Frankrike, Årgang 2008. 
Fatlagret i 12 måneder. Laget av Cabernet Suavignon og Merlot. 

Duft av skogsbær, solbær og jordbær   385,-

Cordici Nero D’Avola. Sicillia Italia.
En vin med behaglige peppertoner og en dyp rød farge  385,-

Toscanello Rosso, lett og fruktig rødvin fra Toscana, Italia  385,-

Allozo Tempranillo Gran Reserva. La Mancha, Spania. Nydelig rubinrød farge med 

smak av skogsbær, blå plommer, jordbær, litt pepper og et snev av vanilje  460,-

Beaujolais Villages, Beaujolais, Burgundy, Frankrike. 
En lett, men fruktig vin laget av Gamaydruen. Lett smak av kirsebær, jordbær og blå 

plommer. Fin rubinrød farge  385,-

Château Lafi tte Laujac, Cru Bourgeois, Medoc Frankrike, Årgang 2007. En topp rødvin 

fra Medoc. Flott farge og smak av skogsbær, solbær, litt kirsebær og krydder 490,-

Château Vieux Guinot, St.Emilion Gran Cru, Bordeaux, Frankrike.
50/50 Cabernet Sauvignon og Merlot-drue. Smak av solbær, blå

plommer, litt paprika og jordbær. Behagelige tanniner  630,-

DESSERTVIN

Würzgarten Beerenauslese, Riesling, Moseldalen, Tyskland.
En søt og velsmakende dessertvin med smak av fersken aprikos og

plommer, og duft av roser. Serveres godt avkjølt  595,-

MUSSERENDE

Secco Riesling, lett og halvtørr sekt fra Moseldalen  395,- / glass 89,-

Waldracher Laurentiusberg Sekt. Moseldalen, Tyskland. Frisk og perlende 

musserende vin med smak av fersken, stikkelsbær og epler  595,- / glass 95,-

ROSEVIN

Château Beuferan Rose. Aix en Provence, Frankrike. Nydelig tander rosefarge. 

Smak av plommer, jordbær og litt eple   385,-

ALKOHOLFRITT

St. Regis Chardonnay  195,- / glass 50,-
St. Regis Cabernet  195,- / glass 50,-
Fuhr Cascade  195,-
Mineralvann  42,-
Fuhr eplemost  95,-
Munkholm   43,-

ØL/SIDER/ALKOPOPS

Arendals, Carlsberg 59,-
Nøgne Ø, Wit  75,-
Nøgne Ø, India Pale Ale  95,-
Sommersby Eple/Pære Sider  85,-
Smirnoff Ice  85,-

VARMT DRIKKE

Kaffe / Te  25,-
Espresso, enkel  25,-
Espresso, dobbel  35,-
Cappucino / Chocolate / Chocomilk  30,-
Cafe latte / Cafe creme / Macchiato / Cafe mocha  35,-
Varm melk  10,-

D R I K K E
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